




Site de Château-Salins

Branche lait de la coopérative



Branche lait



 200 - 230 ETP

 20 500 m² de surfaces bâties 

 53 000 Tonnes/an



 Plus de 70 producteurs de l’Est de la France 54-55-57-67-
68 pour une distribution européenne dont 15 sont des 
producteurs de chèvre

Quelques chiffres

Site de Château-Salins

53 millions de litres de 
lait collectés

dont 4,3 millions de litres 
de lait bio 

dont 3 millions de litres de 
lait de chèvre 



Les lignes et nos produits

Site de Château-Salins
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Nos actionnaires
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CF&R NOS SITES DE PRODUCTION



C2

Marché des Camemberts
« Tradition »

CF&R EN FRANCE ET À L’INTERNATIONAL :
3 MARQUES FORTES

Marché
des Coulommiers et des pointes de brie

Marché des fromages à  
consommer chaud
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L’HISTOIRE DE LA FROMAGERIE

• 1924 Naissance de la Coopérative Laitière de la Moselle et construction d’un centre
de ramassage à Bénestroff

• 1952 Construction de l’usine de Bénestroff

• 14 octobre 1998 Incendie détruisant l’atelier de fabrication

• 14 avril 2000 Inauguration du nouvel atelier de fabrication

• Juillet 2005 Exploitation du nouvel atelier emballage d’une superficie de 2000m2
• Août 2015 Construction du magasin cartons d’une superficie de 1000m2

• 2016 Construction d’un nouvel hâloir

• 2022 Nouvelle chaudière
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Les différentes catégories de fromage fabriquées sur le site
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DES MOMENTS DE CONVIVIALITÉS ET DES
PARTENARIATS SOLIDAIRES

Journée d’animation glacée
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Date de création : 01/04/2013

Production annuelle 2024 : environ 480 HL

CA 2023 : 270 000 €

Effectif: 2,5 ETP + Président (non salarié)





Jeunes entre 18 et 29 ans

18 mois

Du 13 janvier 2025 au 30 juin 2026

Lycée Charles Hermite à Dieuze

Rythme : 2 sem en centre

2 sem en entreprise

Formation aux 3 spécialités : 

Pharmaceutique 

Agroalimentaire

Cosmétique

📍

Modalités de la formation Points forts de la formation

 Sensibilisation des apprentis aux risques microbiologiques

 Formation co construite selon les besoins des entreprises du 
territoire

 Formation innovante (durée de la formation, formateurs issus des 
entreprises, Travaux Pratiques déplacés)

 Nouveau diplôme et premiers diplômés en juin 2026

Contenu de la formation

 Conduite des opérations de production
Conduite de l’installation – suivi informatisé de la production – maintenance de premier niveau

 Contribution à la maîtrise de l’environnement de production
Démarche QA – respect de l’environnement – risques professionnels – Nettoyage et désinfection

 Contrôle en production et en environnement
Prélèvement d’échantillons – autocontrôle – analyse - communication

BAC PROFESSIONNEL PRODUCTION EN INDUSTRIES PHARMACEUTIQUES
AGROALIMENTAIRES ET COSMÉTIQUES - PIPAC



25

DEBAT ET 
ECHANGES


